707
FRENZEN

RESTAURANT & EVENT

Speisekarte November / Dezember 2025
Hausgemachtes Essen im Frenzen mit Klichenchef Till Eickmann = Frisch, regional und lecker!

TILLS MENU-EMPFEHLUNG: 62,00 €

Forelle / Rote Bete Carpaccio / Wintersalat / Walnuss-Johannisbeer-Dressing / Speck (einzeln 16,00 €)
Entenkeule / Kartoffelknédel / Rotkohl / Orangenjus (einzeln 36,00 €)

WeiBe Espresso Créeme Brilée / Schokokiichlein / Passionsfrucht-Zimt-Sorbet (einzeln 14,00 €)

TILLS TAPAS / VORSPEISEN #zumZusammenstellen

3 Knusper-Garnelen / Knofi-Mayo 11,00 € #Edelknusper

Backhendl-Stiicke / Dipp 11,00 € #saftig #geil

Borschitsch (auf Wunsch V2) 11,00 € #rofeBete #deftig #fein

Roastbeef / Kartoffelsalat (mit Speck) / Remoulade 14,00 € #zart #cremig

Panhas / Pl / Zwiebeln / Anissenf 13,00 € #Klassiker #Niederrhein

Rauchforelle / Feldsalat / frischer Meerrettich / Preiselbeeren 12,00 € #Buchenfeuer
Kurbis-Nuggets / Dipp V2 10,50 € #herzhaft #knusprig

Muscheln im Ingwer-Knobi-Sud 12,00 € #WUllenweber #1AQualitat

Frenzen-Fritte / Petersilienwurzel-Mayo / Gliuhwein-Ketchup V2 7,50 € #ausfrischenKartoffeln

Uberraschungs(!!!)-Mix-Teller fur 1 Person: 17,00 € | fur 2 Personen: 32,00 €

SALATE

Bunter Salat mit Croatons V2 10,00 € #saisonal #regional

.. plus Gemuse-Nuggets V> + 11,00 €

.. plus Steak-Streifen + 22,00 €

.. plus 5 Knuspergarnelen + 13,00 €

.. plus Hirtenkase im Kirbiskern-Knuspermantel & Apfelreduktion V2 + 12,00 €
.. plus gebackenen Camembert und Preiselbeeren V' + 12,00 €

.. plus Backhuhnstreifen + 13,00 € #ausderKeule #Maish&hnchen #ohneGentechnik



Wahle zwischen

Joghurt-Dressing V' (4, 15 ™) / Cumberland-Dressing V2 (5, 7, 15 *) #Johannisbeere /

Ribenkraut-Senf-Dressing V2

Kleiner Beilagensalat V2 7,50 € #bunt #lecker

HAUPTGERICHTE

1 Pfund gebratene Garnelen / Knofimayo / Baguette 28,00 € #ohneKopf #mitSchale #auchzumTeilen

1 Kilo gebratene Garnelen / Knofimayo / Baguette 50,00 € #auchzumTeilenalsVorspeise

Muscheln Rheinische Art (solange der Vorrat reicht) 26,50 € #klassiker

Muscheln Sahne-Gewirz-Sud (solange der Vorrat reicht) 27,50 € #cremig

- mit Pumpernickel und Butter extra + 1,00 €

- mit Frenzen-Fritte & Aioli extra + 6,00 €

Lachsfilet / WeiBweinsauce / Endivienuntereinander 32,00 € #aufderHautgebraten

Backfisch / wahlweise Kartoffelsalat (mit Speck) oder Fritten / Erbsenpuree / Malzessig-Gel 27,50 €

Rinderfilet / Jus / Knusperkartoffeln / Kiirbisgemuse 43,00 € #3verschiedeneKurbissorten

- als Senfrostbraten + 2,00 €

Hirschgulasch / Spatzle / Ofenkiirbis / Piemonteser Haselnlisse 34,00 € #saffigundzart #geschabt

Wiener Schnitzel / wahlweise Kartoffelsalat (mit Speck) oder Fritten / Rotkohlsalat 31,00 € #Kalbsricken

Knuspriger Schweinebauch / Griinkohluntereinander / Mettende / Gewiirzsenf 28,50 €

Kasespdatzle / Schmelzzwiebeln / Salat V' 24,00 € #soulfood #letitsnow #Rohmilchkd&se #geschabt



Rosenkohl- /Schwarzwurzelnuggets / Griinkohluntereinander / Apfelrauchreduktion /

Piemonteser Haselnlisse V2 25,00 €

Hamburger / Cumberland-Rotkohlsalat / Frenzen-Fritten V2 21,00 € #BeyondMeat #Johannisbeere

Veganer Gulasch / Kartoffelknédel / Rotkohl V2 27,00 € #sogehtvegan

HAUSGEMACHTE EXTRAS (alle V?):

Mayo, Knobi-Mayo, Peterlewurzel-Mayo, Gliihwein-Ketchup, Ketchup, Remoulade, Gewiirzsenf,

Preiselbeeren - jeweils 2,20 €

Kleinere Portion:: 2,00 € weniger Kinderteller: 4,00 € weniger Rauberteller: kostenlos

KINDERKARTE

Spaghetti / Tomatensauce V? 9,50 € #ParmesanaufWunsch

Hausgemachte Fischstabchen oder Maispoulardennuggets oder Gemusenuggets(V?) / Fritten oder

Kartoffelpliree 15,00 € #DUwdhlst

ZUM ABSCHLUSS:

SuBes Gedons / wechselnde hausgemachte Leckereien / Eis / Frucht / Zuckerwatte /... (auf Wunsch V?2)

14,00 € #LolliStander

Bratapfel / Vanille-Eis / Beerenschaum (auf Wunsch V2) 12,00 €

Warmer stiefer Kokos-Ries im Knuspermantel / Kompott V2 12,00 € #UnserKlassiker #ZimtZucker

Legende: V' =vegetarisch V2=vegan *= Allergene



